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PopDots Sugar

Te presentamos nuestros PopDots Sugar:
Bolitas de masa tierna y esponjosa espolvoreadas con azlcar granulada que las
convierten un mini pecado jCualquier momento es bueno para un pop Dots!

Descongelar 20 minutos a temperatura ambiente.
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PopDots Negrito

Damos la bienvenida a estas miniaturas de masa tierna y esponjosa banadas en
cacao que se convierten en un auténtico mini pecado. jCualquier momento es bueno
para un Pop Dots!

Descongelar 20 minutos a temperatura ambiente.
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Dots Sabor Fresa

Tricolor Dots Lemon Dots

Masa blanda rellena de crema de
fresa, cubierta con capas de
chocolate blanco y decorada con

Masa tierna rellena de una
deliciosa crema de limén,

Masa Soft Dots recubierta de
chocolate, decorada con pepitas

de chocolate tricolor y rellena de
chocolate negro, jsimplemente
deliciosa!

Descongelar 30 minutos a temperatura

decorada con una capa blanca
con pepitas de azdcar amarillas
por encima.

Descongelar 45 minutos a temperatura

topping sabor a fresa.

Descongelar 30 minutos a temperatura
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Berlidots Frutos del bosque

Exética combinacién de nuestra masa mas tierna y esponjosa con sabores
frutales que le aportan frescura y novedad a un exquisito bocado. Relleno con
tres inyecciones de una ligerisima mezcla de frutos del bosque (fresa, frambuesa
y cereza negra). Cada berlina estd decorada con miniperlas con sabor fresa y
bafada con media cobertura de cacao.

Descongelar 75 minutos a temperatura ambiente.
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Artesanito Bikini

Jamén y queso envuelto por un delicioso croissant jNo te resistas!

Descongelar 20 minutos a temperatura ambiente. Fermentar 60 minutos.
Hornear 14 minutos a 190°C.
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Artesanito Crema

Artesanito relleno de deliciosa crema. El croissant
que mejora cualquier momento del dia

Descongelar 30 minutos a temperatura ambiente. Fermentar 30 minutos.
Hornear 14 minutos a 190°C.
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Artesanito Chocolate

Si te gusta el chocolate, este croissant relleno te dejara sin
palabras jBuenisimo!

Descongelar 20 - 30 minutos a temperatura ambiente. Fermentar 75 minutos.
Hornear 14 minutos a 190°C.
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Las imagenes de los productos son referenciales. Pueden no incluir las decoraciones exteriores. ***
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Cafna Bombdn

Si te gusta el chocolate ya conoceras la tipica cafia bombén. Una masa
hojaldrada rellena de un exquisito chocolate jTodos repiten!

Descongelar 30 minutos a temperatura ambiente. Hornear 20 minutos a 190°C.
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Malla Vegetal

Masa danesa elaborada con margarina, rellena de
espinacas, queso fresco y un ligero toque a ajo.

Descongelar 20-30 min. Hornear 15-18 min. a 180°C

7 8 & % BH B

56 110g 95mm 20-30 180° 15-18'

ELABORADO

SIN

CONSERVANTES VEGETARIANO

CON
MARGARINA

60583

Napolitana J&Q

Exquisita napolitana rellena de jamén y base de queso.
Un capricho salado que encantara.

Descongelar 30 minutos a temperatura ambiente. Hornear 15-20 minutos a 180°C.
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Las imagenes de los productos son referenciales. Pueden no incluir las decoraciones exteriores. ***
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Churros Listos

~ Deliciosos churros listos para servir.

Calentar 2 minutos en horno o tostadora a 200°C directamente congelados. La caja
contiene 5 bolsas de 30 unidades cada una.

), g = =
9 = S -] VEGETARIANO
5 179 150mm 180-200° 0-2'

45161

Pastel de Nata

Exquisita delicia elaborada siguiendo la auténtica receta de
la cldsica crema pastelera portuguesa. Su base hojaldrada
elaborada con yemas de huevo, leche y azicar con un
relleno de crema especial tipo creme brulée te hara viajar
al viejo continente en cada bocado.

Descongelar 20 minutos a temperatura ambiente.
Hornear de 8-10 minutos a 250°C.
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Pedidos al +58 414 4216961
@productosdore




