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Tricolor Dots

Descongelar 30 minutos a temperatura 
ambiente.

81538 

do nuts

PopDots Sugar

Descongelar 20 minutos a temperatura ambiente.

64210

Te presentamos nuestros PopDots Sugar: 
Bolitas de masa tierna y esponjosa espolvoreadas con azúcar granulada que las 
convierten un mini pecado ¡Cualquier momento es bueno para un pop Dots! 
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100 13g 44mm 15-20

PopDots Negrito

Descongelar 20 minutos a temperatura ambiente.

64220

Damos la bienvenida a estas miniaturas de masa tierna y esponjosa bañadas en 
cacao que se convierten en un auténtico mini pecado. ¡Cualquier momento es bueno 
para un Pop Dots! 

Masa Soft Dots recubierta de 
chocolate, decorada con pepitas 
de chocolate tricolor y rellena de 
chocolate negro, ¡simplemente 
deliciosa!
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SIN
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GRASAS
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Descongelar 75 minutos a temperatura ambiente.

Berlidots Frutos del bosque

61290

Exótica combinación de nuestra masa más tierna y esponjosa con sabores 
frutales que le aportan frescura y novedad a un exquisito bocado. Relleno con 
tres inyecciones de una ligerísima mezcla de frutos del bosque (fresa, frambuesa 
y cereza negra). Cada berlina está decorada con miniperlas con sabor fresa y 
bañada con media cobertura de cacao.

VEGETARIANO

Lemon Dots

Descongelar 45 minutos a temperatura 
ambiente.

39010

SIN
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Masa tierna rellena de una 
deliciosa crema de limón, 
decorada con una capa blanca 
con pepitas de azúcar amarillas 
por encima.

VEGETARIANO

Dots Sabor Fresa

Descongelar 30 minutos a temperatura 
ambiente.

64723

SIN
GRASAS
HIDRO
GENADAS

Masa blanda rellena de crema de 
fresa, cubierta con capas de 
chocolate blanco y decorada con 
topping sabor a fresa.

VEGETARIANO

100 16g 46mm 15-20

36 72g 93mm 20-30 36 73g 95mm 30-45 36 75g 95mm 20-30

SIN
CONSERVANTES

36 90g 92mm 60-75



c ro issants

Artesanito Bikini

Descongelar 20 minutos a temperatura ambiente. Fermentar 60 minutos. 
Hornear 14 minutos a 190ºC.

25191

Jamón y queso envuelto por un delicioso croissant ¡No te resistas!

ELABORADO
CON

MARGARINA
40 - 60’

Artesanito Crema

Descongelar 30 minutos a temperatura ambiente. Fermentar 30 minutos. 
Hornear 14 minutos a 190ºC.

25371

Artesanito relleno de deliciosa crema. El croissant 
que mejora cualquier momento del día

VEGETARIANO
ELABORADO
CON

MARGARINA

Artesanito Chocolate

Descongelar 20 - 30 minutos a temperatura ambiente. Fermentar 75 minutos. 
Hornear 14 minutos a 190ºC.

25182 

Si te gusta el chocolate, este croissant relleno te dejará sin 
palabras ¡Buenísimo!
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14’182 33g 75mm 20-30

 65-75’220 29,5g 72mm

min

14’20-30

Las imágenes de los productos son referenciales. Pueden no incluir las decoraciones exteriores. ***
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Caña Bombón

Descongelar 30 minutos a temperatura ambiente. Hornear 20 minutos a 190ºC.

25251

Si te gusta el chocolate ya conocerás la típica caña bombón. Una masa 
hojaldrada rellena de un exquisito chocolate ¡Todos repiten!

Napolitana J&Q 

Descongelar 30 minutos a temperatura ambiente. Hornear 15-20 minutos a 180ºC.

60583

Exquisita napolitana rellena de jamón y base de queso. 
Un capricho salado que encantará.

ELABORADO
CON

MARGARINA

Malla Vegetal

Descongelar 20-30 min. Hornear 15-18 min. a 180°C

64980

Masa danesa elaborada con margarina, rellena de 
espinacas, queso fresco y un ligero toque a ajo.
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ELABORADO
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SIN

CONSERVANTES
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18-20’20-30
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VEGETARIANO
180º-190º

ºC
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min

15-18’20-30 180º

ºC

SIN
AROMAS
ARTIFICIALES

50 110g 135mm

min

15-20’15-30 160-180º

ºC

Las imágenes de los productos son referenciales. Pueden no incluir las decoraciones exteriores. ***



esp ec ia l id a des

Churros Listos 

Calentar 2 minutos en horno o tostadora a 200ºC directamente congelados. La caja 
contiene 5 bolsas de 30 unidades cada una.

61390

Deliciosos churros listos para servir.

VEGETARIANO

Pastel de Nata

Descongelar 20 minutos a temperatura ambiente. 
Hornear de 8-10 minutos a 250ºC.

45161

Exquisita delicia elaborada siguiendo la auténtica receta de 
la clásica crema pastelera portuguesa. Su base hojaldrada 

elaborada con yemas de huevo, leche y azúcar con un 
relleno de crema especial tipo creme brulée te hará viajar 

al viejo continente en cada bocado.

VEGETARIANO

20

VEGANO

SIN
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ELABORADO
CON

MARGARINA
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5 17g 150mm

min

0-2’180-200º

ºC

104 66g 73mm

min

8-10’ 250º

ºC


